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On Kosul Dersler

Dersin Dili Tiirk¢e

Dersin Tiirii Mesleki

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilar:

Dersin Amaci

Bu derste ¢esitli hamur tekniklerini kullanarak gesitli pastane tirtinlerini hazirlama
yeterliklerini kazandirmak amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 6grenci;

. Basit hamur ile triin ile hazirlar,

. Yagli hamur ile {irtin hazirlar,

. Mayal1 hamur ile iirlin hazirlar,

. Pismis hamur ile tirlin hazirlar,

. Kek/ pasta hazirlar,

. Kuru pasta hazirlar,

. Tath hazirlar,

. Tart, tartolet, pay ve kis ¢esitleri hazirlar,
. Seker ve ¢ikolata siislemeleri yapar,

OCoOoO~NOoO Ul WNPE

Dersin Igerigi

Basit Hamur, Bérek Hamuru, Ekmek Dekorlar1 Ve Ekmek Cesitleri, Pogaca, Simit, Corek,
Pizza, Kek, Kuru Pasta, Siitlii Tatli Cesitleri, Dondurma, Sorbe, Uluslayaras1 Tatlilar
Hazirlama. Tart, Tartolet, Pay, Kis Hazirlama, Sekerleme Ve Cikolata Ile Siisleme Yapma.

Haftalar Konular
1 On Hazirliklar /Basit Hamur ile Bérekler Hazirlama
2 Ekmek Dekorlari
3 On Hazirhiklar / Milféy Hamuru Hazirlama, Milfoy Hamuru ile Yapilan Uriinler
4 On Hazirliklar / Ekmek Cesitleri Hazirlama
5 Pogaca /Corek /Simit Cesitleri, Pizza Cesitlerini Hazirlama
6 On Hazirliklar / Pismis Hamurdan Uriin Hazirlanmasi
7 Ara Sinav
8 On Hazirliklar / Kek Cesitleri Hazirlama, Yas Pasta Hazirlama
9 On Hazirhiklar / Kuru Pasta Hamurlarindan Uriinler Hazirlamak
10 Siitlii Tatlilar, Meyve Tatlilar
11 Ozel Tiirk Tatlilar1 (Helva, Asure vb.) Hazirlama
12 Dondurma ve Sorbe Cesitleri Uluslararasi Mutfaklardan Tatli Cesitleri
13 On Hazirliklar, Tart, Tartolet, Pay ve Kis Hazirlama
14 On Hazirliklar, Sekerleme ile Siisleme, Cikolata ile Siisleme

Genel Yeterlilikler

1- Mutfak ortaminda, basit hamur hazirlama 6n hazirliklarini istenilen nitelikte yapabilir.
2- Mutfak ortaminda, basit hamurdan triinleri istenilen nitelikte hazirlayip pisirerek sunuma hazir hale getirebilir.
3- Mutfak ortaminda, ¢esitli ekmek dekorlarimi istenilen nitelikte hazirlayip pisirerek/kurutarak kullanabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara Smav: % 40
Final: % 60
Biitiinleme:




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PCI0 | PCI1 | PC12 | PC13 | PC14 | PCI5
0C1 3 3 4 4 3 5 3 5 5 5 4 5 5 5 5
0C2 3 3 4 4 4 5 3 5 5 5 3 5 4 5 4
0C3 3 3 4 4 5 4 5 4 5 3 4 4 5 3 5
0C4 4 5 3 5 4 5 3 5 5 5 3 5 5 4 5
0Cs 3 3 4 4 4 5 5 4 5 3 4 4 5 3 5
0Ce6 3 3 4 4 3 4 3 5 4 5 4 5 4 5 4
0oC7 4 5 3 5 4 5 3 5 5 4 3 5 5 5 5
0Cs 3 3 4 4 4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 3
0CY 3 3 4 4 5 5 3 5 5 5 4 4 5 3 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 Ve Tlgili Dersin iliskisi
Ders | PC1] PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PCI1 | PCI2 | PCI3 | PC14 | PCI5
Pastane 3 3 4 3 3 5 3 5 5 5 4 5 5 5 5

Uriinleri




