Dersin Adi Kodu Yariyih T+U Kredisi AKTS

Menii Planlama 3101204 1 3+0 3 4
On Kosul Dersler

Dersin Dili Tiirkce

Dersin Tiirii Mesleki

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilar:

Genel menii ve Ozel meniilerin planlanmasi yeterliliginin

Dersin Amaci
kazandirilmasidir.

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Menii planlama hazirliklarim yapar,
Dersin Ogrenme Ciktilari 2. Menii planlar,

3. Diyet meniisii hazirlar,

4. Ozel durumlara uygun menii planlar.

Menii, Standart Yemek Regetesi, Uriin Maliyeti Cikarma, Tabldot Menii
Planlama, Ala Carte Menii Planlanma, Ziyafet Meniileri, Menii Karti,
Dersin Icerigi Kalp Damar Hastalar1 I¢in Menii, Sindirim Sistemi Hastaliklarinda Igin
Menii, Diyabet Hastaliginda Uyulacak Menii, Sporcu Meniisii, Cocuk
Ve Geng Meniisii, Yaslilar I¢in Menii Planlama, Vejeteryan Meniisii

Haftalar Konular
1 Menii
2 Standart Yemek Regetesi
3 Uriin Maliyeti Cikarma
4 Tabldot Menii Planlama
5 Ala Carter Menii Planlanma
6 Ziyafet Meniileri, Menii Karti
7 Ara Siav
8 Kalp Damar Hastalar1 I¢in Menii
9 Sindirim Sistemi Hastaliklarinda I¢in Menii
10 Diyabet Hastaliginda Uyulacak Menii
11 Sporcu Meniisii
12 Cocuk Ve Geng¢ Meniisii
13 Yaslilar I¢in Menii Planlama
14 Vejetaryen Meniisii

Genel Yeterlilikler

1. Mutfak ve restaurant ortaminda; menii planlamak i¢in hedef kitle ve servis sekline uygun olarak 6n
hazirliklart yapabilir.

2. Mutfak ortaminda; maliyet hesaplarini yapmak ve yemeklerin standardini korumak ig¢in, se¢ilmis yemekleri
hazirlayip standart recetesini belirleyebilir.

3. Mutfak ofisinde; mutfakta hazirlanan yemegin standart malzeme listesine gore porsiyon hesabi yapabilmek
i¢in {irlin maliyetini ¢ikarabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara Smav:% 40
Final:% 60
Biitiinleme:




Program Ogrenme Ciktilar ile
Ders Ogrenim Kazanimlan ligkisi Tablosu
PC1|PC2 | PC3 | PC4| PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 |PC11| PC12|PC13|PC14|PC15
OK1 5 4 3 4 5 4 3 4 4 3 5 5 4 5 5
OK2 | 5 4 3 4 5 4 4 4 5 4 5 5 4 5 5
OK3 | 5 | 3 3 | 4 5 4 4 4 5 3 5 5 4 | 5 | 5
OK4 | 5 3 3 4 5 4 4 4 5 3 5 5 3 4 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program Ciktilar
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi 3 d
Program Ciktilar1 Ve ilgili Dersin iliskisi
Ders |PC1|PC2|PC3|PC4 |PC5|PC6|PC7|PC8|PC9|PC10|PC11 |PC12|PC13 |PC14 |PC15
Mend | 5 1 g ) 3| 4|5 |a|a|a|s5| 3|5 |5 ]|a]|5]|s
Planlama




