DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Mutfakta Is Giivenligi

Dersin AKTS'si

2

Dersin Yiiriitiiciisi

Ogr.Gor. Nevzat Emrah OZCELIK

Dersin Giin ve Saati

Cuma 13:10-15:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 15:10-17:00

Iletisim Bilgileri

Ogr. Gér. Nevzat Emrah OZCELIK
emrahozcelik@harran.edu.tr 0414 318 3170 - 2256

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Mutfak calisma alanlarinda dikkat edilmesi gereken kurallarin
Ogretilmesidir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci:
1-Mutfak ¢alisanlarinin saglik kontrolleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
2-Temel Personel hijyeni-sagligi ve giivenligi ile ilgili olan
talimatlarini bilir.
3-Kesici aletler, bigakli dograma makinalarini ve kullanimi
hakkinda bilgi sahibi olur.
4-Buharl firin ve pisiricileri, klasik gazli firin, Frit6z ve gazl
firinlari tanir ve bunlarin giivenli kullanim1 hakkinda bilgi sahibi
olur.
5-Is giivenligi talimatlarini bilir.
6-Hijyen ve sanitasyon konularinda bilgi sahibi olur.

Haftalik Ders Konular

1 Isyerinde is sagligini etkileyen tehlikelerin tanitilmasi

2 Isyerinde Meslek Hastaliklarmi Olusturan Fiziksel ve
Kimyasal Faktorler

3 Isyerinde Saglik Agisindan Hijyen ve Temizlik

4 Tehlikeli kimyasallar

5 Kisa Smav - Yangin ve patlamalara karsi korunma ve

miidahale yontemleri

6 Kisisel koruyucu malzemeler

7 ik yardim 6nlemleri

8 Ik yardim 6nlemleri

9 Ara Simav - Mesleki kazalar ve i kazalari

10 Is saghigmin sosyal boyutu

11 Isyerinde Tutulmas1 Zorunlu Saglhk Raporlar1 ve Belgeler
12 Isyerinde Tutulmas1 Zorunlu Saglik Raporlari ve Belgeler
13 Isci saghig1 ve Is giivenligi ile ilgili yasalar ve kurallar

14 Ormek Olay Incelemesi

15 Genel Degerlendirme

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, Deney calismalarini
kapsayan 1 (bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav : 30 %

Kisa Smav: 20%

Yar1 yilsonu Smav: : 50 %

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 06-03-2020 (Ders Saatinde)
Ara Sinav Tarih ve Saati: 03-04-2020 (Ders Saatinde)
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_PROGRAM (")GRENM]; CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI ILISKISI TABLOSU
PC1 [PC2 [PC3 |PC4 [PC5 [PC6 [PC7 [PC8 |PC9 [PC10 [PC11 [PC12 [PC13 [PC14 [PC15

oCc1 |5 5 3 2 3 3 4 3 2 3 2 3 3 3 3
0Cc2 | 4 5 3 2 3 3 4 3 3 3 2 3 3 4 3
0Cc3 | 5 5 3 2 3 3 3 4 2 3 2 3 3 3 3
0Cc4 | 4 5 2 2 3 3 3 3 2 3 2 3 3 3 3

OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi

Ders | PC1 |PC2 |PC3 |PC4 | PC5 |PC6 (PC7 [ PC8 | PC9 | PC10 |PC11 (PC12 | PC13 | PC14 [ PC15
pig ;}g}ﬁ‘lm 5 |5 |3 |2 |3 |3|3|3 |23 |2 |3]|3]|3]s3




