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DERSİN ADI KODU YARIYILI T+U KREDİSİ AKTS 

Yöresel mutfaklar  III. Yarıyıl 2+6 5 8 

 

ÖN KOŞUL DERSLER  

 

DERSİN DİLİ Türkçe 

DERSİN TÜRÜ Mesleki 

DERSİN KOORDİNATÖRÜ  

DERSİ VEREN   

DERSİN YARDIMCILARI  

DERSİN AMACI Ülkemizin zengin içeriğe sahip mutfağındaki bölge ile özdeşleşmiş 

olan tarifleri öğretmek  

DERSİN ÖĞRENME ÇIKTILARI  Bu dersin sonunda öğrenci: 

1. Trakya mutfak kültürü konusunda temel bilgi sahibi olur 

2. Ege mutfak kültürü konusunda temel bilgi sahibi olur 

3. Akdeniz mutfak kültürü konusunda temel bilgi sahibi olur 

4. Kradeniz mutfak kültürü konusunda temel bilgi sahibi olur 

5. Doğu mutfak kültürü konusunda temel bilgi sahibi olur 

6. İç Anadolu  mutfak kültürü konusunda temel bilgi sahibi 

olur 

7. Güney Doğu Anadolu mutfak kültürü konusunda temel bilgi 

sahibi olur 

DERSİN İÇERİĞİ  

 

HAFTALAR KONULAR 

1 Trakya Mutfağı Yemekleri 

2 Trakya Mutfağı Yemekleri 

3 Ege Mutfağı ve Özellikler 

4 Ege Mutfağı ve Özellikler 

5 Akdeniz Mutfağı ve Özellikleri 

6 Akdeniz Mutfağı ve Özellikleri 

7 Ara Sınav 

8 Karadeniz Mutfağı Yemekleri  

9 Karadeniz Mutfağı Yemekleri  

10 İç Anadolu mutfağı ve özellikleri 

11 Doğu Anadolu Bölgesi Mutfağı ve Özellikleri  

12 Doğu Anadolu Bölgesi Mutfağı ve Özellikleri  

13 Güneydoğu mutfağı yemekleri 

14 Güneydoğu mutfağı yemekleri 

GENEL YETERLİLİKLER 

1-Türkiye’nin yedi bölgesinin mutfağını ve özelliklerini bilir 

2- Yöresel bir yemeği yapar. 
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ARA SINAV  : % 40       

FİNAL         : % 60      
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PROGRAM ÖĞRENME ÇIKTILARI İLE 

DERS ÖĞRENİM ÇIKTILARI İLİŞKİSİ TABLOSU 
 

PÇ1 PÇ2 PÇ3 PÇ4 PÇ5 PÇ6 PÇ7 PÇ8 PÇ9 
PÇ 

10 

PÇ 

11 

PÇ 

12 

PÇ 

13 

PÇ 

14 

PÇ 

15 

ÖÇ1 4 3 5 2 4 5 4 4 5 4 5 4 4 4 4 

ÖÇ2 4 2 5 3 4 5 4 4 5 4 4 3 4 4 4 

ÖÇ3 4 2 5 2 5 4 5 5 5 5 5 3 5 4 5 

ÖÇ4 3 3 4 3 4 5 5 5 4 5 4 4 5 5 5 

ÖÇ5 4 3 5 2 4 5 5 5 5 5 4 4 4 5 4 

ÖÇ6 4 3 4 3 5 4 5 5 4 5 4 4 5 4 4 

ÖÇ7 3 3 5 2 4 5 4 5 5 5 4 5 5 5 4 

ÖÇ: Öğrenme Çıktıları PÇ: Program Çıktıları 

Katkı 

Düzeyi 
1 Çok Düşük 2 Düşük 3 Orta 4 Yüksek 5 Çok Yüksek 

Program Çıktıları ve İlgili Dersin İlişkisi  

Ders 
PÇ

1 
PÇ2 PÇ3 PÇ4 PÇ5 PÇ6 PÇ7 PÇ8 PÇ9 

PÇ 

10 

PÇ 

11 

PÇ 

12 

PÇ 

13 

PÇ 

14 

PÇ 

15 

Yöresel 

mutfaklar 4 3 5 2 4 5 5 5 5 5 4 4 5 4 4 

 


