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Dersin Giin ve Saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve

Pazartesi 15:00-16:00

Saatleri
Iletisim Bilgileri fatihkayran@harran.edu.tr ~ 0414.3183171
(")gretim Yontemi ve Ders Uzaktan. Konu anlatim, Soru-yanit, ornek ¢oziimler, dokiiman
Hazirhk incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.
Dersin Amaci Bu dersle, mutfagin boliimlerini planlamak, mutfak boéliimlerini

tanimak, mutfak yonetimini, mutfak icerisindeki ekipmanlari,
mutfakta kullanilan temel {iriinleri 6gretebilmek amaglanmaktadir

Dersin Ogrenme Ciktilan

1.Mutfak planinin 6nemini agiklar.

2.Mutfagin konumu ve fiziksel yapisini agiklar.

3.Mutfakta kullanilan ekipmanlarinin bilingli kullanimina yonelik
teknikleri uygulayabilecektir.

4 Mutfakta kullanilan temel {iriinleri ve kullanim alanlarini agiklar.
5.Mutfaklarda pisirme bdliimiinii agiklarlar.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Temel giivenlik kurallar1 (Uzaktan Egitim)

2. Hafta Mutfagin Fiziki Ozellikleri Ana Mutfak/Sicak Mutfak
Uretim Alan1 Planlama Sebze Hazirlhik Bolimiinii Planlama
(Uzaktan Egitim)

3. Hafta Mutfagin béliimleri (Uzaktan Egitim)

4. Hafta Mutfagin bolimlerinin ortak c¢alisma prensipleri.
(Uzaktan Egitim)

5.Hafta Mutfak caliganlar1 ve gorevleri (Uzaktan Egitim)

6. Hafta Mutfakta kullanilan ekipmanlar (Uzaktan Egitim)

7. Hafta Mutfak gere¢lerinin bakim ve temizligi (Uzaktan Egitim)
8. Hafta Mutfakta kurall1 ilerleme prensibi(Uzaktan Egitim)

9. Hafta Mutfakta Kullanilan Temel Uriinler (Uzaktan Egitim)

10. Hafta Et, Yumurta, Deniz Uriinleri Kuru Baklagiller (Uzaktan
Egitim)

11. Hafta Yaglhh Tohumlar Siit Ve Tirevleri Tahillar Sebze ve
Meyveler Yaglar ve Sekerler (Uzaktan Egitim)

12. Hafta Mutfakta Kullanilan depolar ve depolama yontemleri
(Uzaktan Egitim)

13. Hafta Genel Hazirlik Calismalar1 (Uzaktan Egitim)

14. Hafta Genel Hazirlik Calismalar1 (Uzaktan Egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yariyll Sonu Sinavi ve Degerlendirmelerin
yapilacagi tarih, giin ve saatler daha sonra Meslek Yiiksekokul
Y 6netim Kurulunun alacagi karara gore agiklanacaktir.
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DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

P P P P P P
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 1g 1(1; 1(2; 1§ 12 1§
0c1 4 3 4 2 3 5 4 4 4 4 3 3 4 4 4
0C2 5 3 4 2 3 5 4 4 5 4 3 3 4 4 4
0C3 4 2 5 2 3 5 4 5 4 3 4 4 5 4 4
0c4 5 3 4 2 3 5 4 4 5 4 4 3 4 5 5
0C5 4 3 4 2 3 5 4 5 5 3 3 4 5 4 4
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katka - - .. ..
. 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC
Ders PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PCS | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 10 11 12 13 14 15
Temel
Mutfak 4 3 4 2 3 5 4 4 5 4 3 4 4 4 4
Bilgisi




