T.C.HARRAN UNIiVERSITESI
HALFETi MESLEK YUKSEKOKULU
ASCILIK PROGRAMI

DERSIN ADI

KODU YARIYILI | T+U KREDISI AKTS

Mutfakta Is Giivenligi

II. Yariyil 2+0 2 2

ON KOSUL DERSLER

DERSIN DILI

Tiirkce

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN KOORDINATORU

DERSI VEREN

DERSIN YARDIMCILARI

DERSIN AMACI

Mutfak ¢aligma alanlarinda dikkat edilmesi
Ogretilmesidir.

gereken kurallarin

DERSIN OGRENME CIKTILARI

Bu dersin sonunda 6grenci;

VE ALT BECERILER 1-Mutfak ¢alisanlarinin saglik kontrolleri hakkinda bilgi sahibi olur.
2-Temel Personel hijyeni-sagligi ve giivenligi ile ilgili olan talimatlarini
bilir.
3-Kesici aletler, bigakli dograma makinalarini ve kullanimi hakkinda
bilgi sahibi olur.
4-Buharl firin ve pisiricileri, klasik gazli firin, Fritéz ve gazl firinlari
tanir ve bunlarin giivenli kullanimi hakkinda bilgi sahibi olur.
5-Is giivenligi talimatlarin bilir.
6-Hijyen ve sanitasyon konularinda bilgi sahibi olur.

DERSIN ICERIGI

HAFTA KONULAR

1 Isyerinde is sagligini etkileyen tehlikelerin tamitilmasi

2 Isyerinde Meslek Hastaliklarini Olusturan Fiziksel ve Kimyasal Faktorler

3 Isyerinde Saglik Acisindan Hijyen ve Temizlik

4 Tehlikeli kimyasallar

5 Yangin ve patlamalara karsi korunma ve miidahale yontemleri

6 Kisisel koruyucu malzemeler

7 Ara sinav

8 ik yardim 6nlemleri

9 Mesleki kazalar ve is kazalari

10 Is sagligmin sosyal boyutu

11 Isyerinde Tutulmasi Zorunlu Saglik Raporlari ve Belgeler

12 Isyerinde Tutulmasi Zorunlu Saglik Raporlari ve Belgeler

13 Isci saghigi ve Is giivenligi ile ilgili yasalar ve kurallar

14 Ornek Olay Incelemesi

GENEL YETERLILIKLER

1-  Mutfakta giivenlik kurallarin1 uygulayabilir.

2- Tehlikeli kimyasallari tanimlayabilir.

3- Isyerinde saglik ve hijyen kurallarim uygulayabilir.
4- Ik yardim kurallarin1 uygulayabilir.
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DEGERLENDIRME SISTEMI

ARA SINAV  :% 40
FINAL % 60
BUTUNLEME :% 60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE




DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 [PC2 PPGC3 [PC4 PC5 [PC6 PC7 [PC8 [PC9 |PC10 PG11 PG12 PG13 [PGl4 PG5

6¢1 3 13 (3 |3 |3 4 |5 2 |5 |4 5 3 4 4 3
0G2 3 3 [3 |3 3 5 4 3 5 |4 5 4
0¢3 3 3 [3 |3 4 5 4 4 3 |4 4 3 3 4 3
Oca 3 [4 |3 |3 |4 5 |4 |4 |4 |4 4 3 3 4 3
(o]0l 3 [3 |3 |3 |4 5 |4 3 |4 |4 5 3 3 4 3
0¢c6 3 [3 |3 |3 4 5 |4 3 |5 |4 5 3 4 4 3
Katki [1 Cok Diisiik 2 Diigiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Gok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 PC2 PC3 [PC4 [PC5 PC6 PC7 [PC8 |PC9 [PC10 [PC11 [PG12 |PG13 PGl4 [PG15
Mutfakta Is
Givenligi 31 3] 3] 3 4|5 4 | 3 4 4 5 3 3 4 |3




