HALFETi MESLEK YUKSEKOKULUNDA WORKSHOP (GAZIANTEP MUTFAGI) VE KARIYER SOYLESISi
DUZENLENDiI

Meslek Yiksek Okulumuzun yoéresel mutfaklar dersi kapsaminda Gaziantep mutfagi konulu
workshop ve kariyer soylesisi gerceklesti. Gaziantep Orkide pastaneleri mutfak koordinatori
Executive egitmen sef Mehmet Akif BUYUK’iin konuk oldugu etkinlik, Ascilik Programi birinci
ve ikinci sinif 8grencilerinin katilimi ile kariyer konulu sdylesiyle basladi. Séyleside Sef BUYUK,
mesleki bilgi ve tecriibelerini 6grencilerle paylasti. Soylesi sonunda 6grencilerin katilimiyla
ascihk meslegi ile ilgili soru-cevap yapildi. Soylesi bitiminde uygulama mutfaginda Ascilik
Programi ikinci sinif 6grencileri ile Egitmen Sef Mehmet Akif BUYUK 6nciiliigiinde Gaziantep
mutfaginin yoéresel ve essiz lezzetlerinden olan Malhitali Koéfte, Simit Kebabi, Antep
Yuvarlamasi, icli Kéfte, Occe, Tirnakli Pide ve Sam Tatlisi, dersin dgretim elemani Ogr. Gér.
Basak BOZ esliginde hazirlandi. Ardindan Gaziantep mutfaginin yoresel lezzetlerinin tadimi,
okulumuzun Ascilik Programi ve Turist Rehberligi programi mudir, midir yardimcilar, idari-
akademik personel ve 6grencilerin katilmi ile gergeklestirildi.

Etkinlik, Yiiksekokul Midiriimiiz Ogr. Goér. Dr. Mehmet Fatih KAYRAN ve Ascilik Programi
dgretim elemani Ogr. Gor. Basak BOZ tarafindan egitmen sefe katilm belgesi takdim edilerek
sona erdi.
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