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Dersin Ad1

Diinya Mutfaklar1

Dersin AKTS'si
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Dersin Yiiriitiiciisi

Ogr.Gor. Nevzat Emrah OZCELIK

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 09:10-16:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Persembe 13:10-15:00

Iletisim Bilgileri

Ogr. Gér. Nevzat Emrah OZCELIK
emrahozcelik@harran.edu.tr 0414 318 3170 - 2256

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu derste; diinya mutfak kiiltiiriinlin arastirilarak, bu mutfaklardan
yemekler hazirlanmasi, yeni yemek recetelerinin tasarlanmasi ve
mesleki gelisime iliskin faaliyetlerin yiiriitiilmesi yeterliklerinin
kazandirilmas1 amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;
1. Osmanli Saray mutfagi yemeklerini arastirip, pisirip,
servise hazir hale getirir,
2. Uzak Dogu ve Asya mutfak kiiltiirlinii arastirip,
yemeklerini pisirip, servise hazir hale getirir,
3. Akdeniz mutfak kiiltlirlinii arastirip, yemeklerini pisirip,
servise hazir hale getirir,
Orta Dogu ve Kuzey Afrika mutfak kiiltiirinii arastirip,
yemeklerini pisirip servise hazir hale getirir,
Avrupa mutfak kiiltiiriinii arastirip, yemeklerini pisirip
servise hazir hale getirir,
6. Denizagsiri lilkelerin mutfak kiiltlirlinii arastirip,
yemeklerini pisirip, servise hazir hale getirir,
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7. Dini inanglara, 6rf ve adetlere gore yemekleri arastirip,
yemeklerini pisirip, servise hazir hale getirir,

8. Yeni yemek receteleri tasarlar,

9. Mesleki gelisime iligkin faaliyetleri yiiritiir.

1 Osmanli Saray mutfagi Osmanli Saray mutfagi yemekleri

2 Uzak Dogu /Asya mutfagi

3 Uzak Dogu ve Asya mutfak kiiltiirine uygun yemekler
pisirmek

4 Akdeniz Mutfagi

5 Kisa Sinav - Akdeniz Mutfag1 yemekleri

6 Orta ve Kuzey Afrika mutfagi, Orta Dogu ve Kuzey Afrika
mutfagi yemekleri

7 Avrupa mutfagi, Avrupa mutfagi yemekleri

8 Avrupa mutfagi, Avrupa mutfagi yemekleri

9 Ara Sinav - Denizasir1 iilke mutfagi, Denizasir lilke mutfagi
yemekleri pisirme

Haftalik Ders Konulari 10 Islam dinine uygun yemek hazirlama, Hristiyan dinine uygun

yemek hazirlama

11 Musevi dinine uygun yemek hazirlama, diger dinlere uygun
yemek hazirlama

12 Yeni yemek recetesi tasarlanmasi

13 Yeni yapilan yemegi tadima sunma, yapilan yemegin
fotograflamak

14 Yaninda calisanlara egitim verme, yaym ve dokiiman

hazirlama, meslek ile ilgili toplanti, seminer, konferans, fuar,
festival, yarisma, yayilari takip etme
15 Genel Degerlendirme



mailto:emrahozcelik@harran.edu.tr

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Smav, Deney caligmalarini
kapsayan 1 (bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.
.. . . Kisa Smav: 20%

Ol¢me-Degerlendirme Ara Smav : 30 %

Yariyilsonu Smav: :50 %

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 04-03-2020 (Ders Saatinde)

Ara Sinav Tarih ve Saati: 01-04-2020 (Ders Saatinde)
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PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PCl14 PC15
6¢1 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0¢2 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
6¢3 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0ca 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0¢5 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0¢e 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
6¢7 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
O¢s 5 5 5 5 5 5 3 5 5 5 3 5 5 3 5
6¢9 5 5 5 5 5 5 2 3 2 2 5
OC: Ggrenme Ciktilari PC: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Diisiik 2 Disuk 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiksek
Diizeyi
Program Ciktilari Ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PG2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PG12 | PC13 | PC14 | PC15
Diinya 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 4 5 5 4 5
Mutfaklari




